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Welcome to the Alligator family!

The Alligator Slicer is a Swedish invention designed to
make food preparation quicker and easier! Now, with one
simple action you can slice potatoes and onions for frying,
tomatoes for salads, apples for cakes or pies, strawberries
for desserts, and lemons for drinks... the possibilities are
endless! This leaflet provides you with easy to follow
instructions on how to use your Alligator. A demonstration
film is also available to view on our website
www.alligators.se.

As the knives never touch the bottom of the slicing block,
they will remain sharp. All Alligator products come with a
two-year guarantee. We hope you will enjoy using your
new Alligator Slicer!

ALLIGATOR Slicer
A. Base B. Top
D. Slicing block E. Knife frame

C. Cleaning grid

Slicing

1.Ensure that the cleaning grid is placed down on the
slicing block before use. Place the vegetable on the slicing
block, and ensure that it does not overhang the edge of the
block. You will find that your Alligator works best if you
press the upper part downward with your open hand until
the blades have gone approximately half way through your
potato or other vegetable.

Then lift the upper part upward a few millimetres (in order
to relieve the pressure on the countertop) and then push it
down again until the blades go all the way through.

2. Slicing citrus fruits, e.g. lemons: Cut the fruit in half
and place one half on the slicing block with the fleshy side
up and push the top part down quickly and firmly.

After use

3.To clean the slicing block, remove any debris by lifting
the cleaning grid (hand-wash only). The Alligator Slicer can
easily be cleaned either under warm running water
(recommended) or in the dishwasher.

CAUTION! The Alligator knives are razor sharp!
Never put fingers on the knives!
Keep out of reach of children!

If you have any questions or require any further information,
please contact your local Alligator retailer.

Manufacturer

EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

The Alligator Slicer is a patented product in countries
world-wide.

@ iBienvenido a la familia Alligator!

Alligator Slicer es un producto unico creado por innovadores
suecos para facilitar la preparacion de alimentos. Con Alligator
es posible cortar en rodajas, de forma rapida y sencilla, patatas
y cebollas para freir, tomates para ensaladas, manzanas para
pasteles, fresas para postres, limones para bebidas... iLas
posibilidades son infinitas! Este folleto contiene instrucciones
sencillas para el uso de su Alligator Slicer. También encontrara

un video demonstrativo en nuestro sitio web www.alligators.se.

Las cuchillas se mantienen afiladas porque nunca llegan a
tocar el fondo de la superficie para cortar. Todos nuestros
productos Alligator tienen dos afios de garantia. iEsperamos
que su nuevo Alligator Slicer le sea de gran utilidad en la
cocinal

ALLIGATOR Slicer
A.Base  B. Parte superior
D. Superficie para cortar

C. Rejilla para la limpieza
E. Juego de cuchillas

Uso

1. Asegurese de que la rejilla para la limpieza se encuentra
colocada en la superficie para cortar. Sitie el vegetal
sobre la superficie para cortar cuidando que no sobresalga
de los bordes. Para el funcionamiento optimo de su
Alligator presione la parte superior con la palma de la mano
hasta la mitad de la patata u otro vegetal, levante la parte
superior unos milimetros (para aliviar la presion contra la
superficie para cortar) y presione hacia abajo nuevamente
hasta que las cuchillas atraviesen todo el vegetal.

2. Para cortar citricos en rodajas (limones, etc.): Corte la
fruta a la mitad, coloque una de las mitades en la superficie para
cortar con fa puipa vuelta hacia arriba y presione la parte superior
del picador hacia abajo con un movimiento firme y rapido.

Luego de usarlo

3. Para limpiar la superficie para cortar remueva los restos
levantando la rejilla para la limpieza (lavado a mano
solamente). Alligator Slicer se lava facimente a mano
enjuagandolo bajo agua caliente (recomendado) o en el
lavavajillas.

ICUIDADO! iLas cuchillas de Alligator son muy afiladas!
iEvite tocar las cuchillas!
iManténgase alejado del alcance de los nifios!

Si tiene preguntas o desea obtener mas informacion no
dude en contactar a su distribuidor local de Alligator.

Fabricante
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Slicer es un producto patentado en todo el mundo.

Bienvenue dans la famille Alligator !

LAlligator Slicer est une innovation suédoise, congue pour
vous faciliter la tache en cuisine. Grace a |'Alligator Slicer,
vous pouvez maintenant découper facilement et rapidement
des pommes de terre et oignons pour les fricassées, des
tomates pour les salades, des pommes pour les
patisseries, des fraises pour les desserts et des citrons
pour les boissons... Les possibilités sont infinies | Cette
brochure contient des instructions simples vous expliquant
comment utiliser votre Alligator Slicer. Vous pouvez aussi visionner
une vidéo de démonstration sur notre site www.alligators.se.

Les lames ne touchent jamais le fond de la surface de découpe
et restent donc parfaitement aiguisées. Nous offrons une garantie
de deux ans pour tous nos produits Alligator. Nous espérons que
vous serez satisfait(e) de votre nouvel Alligator Slicer!

ALLIGATOR Slicer
A.Base  B. Partie supérieure  C. Girille de nettoyage
D. Surface de découpe E. Lames coupantes

Utilisation

1. Assurez-vous que la grille de nettoyage est bien en place
sur la surface de découpe. Placez le légume sur la surface
de découpe en veillant & ce qu'il ne dépasse pas sur les cotés.
Pour un fonctionnement plus efficace, appuyez sur I'élément
supérieur avec le plat de la main de fagon a découper
environ la moitié de la pomme de terre, par exemple ; relevez
I'élément supérieur de quelques millimetres (afin de soulager
la pression sur les bancs de coupe), puis appuyez a
nouveau de fagon a découper le reste de la pomme de terre.
2. Pour trancher les agrumes, par ex. les citrons : Coupez
d'abord le fruit en deux et placez I'une des moitiés sur la
surface de découpe, c6té chair en haut, puis pressez la partie
supérieure de 'ustensile d'un mouvement rapide et ferme.

Aprés utilisation

3. Pour nettoyer la surface de découpe, retirez les restes
éventuels a |'aide de la grille de nettoyage (lavage a la main
uniquement). L'Alligator Slicer se nettoie soit & la main sous
I'eau chaude (recommandé) ou au lave-vaisselle.

ATTENTION ! Les lames de I'Alligator sont trés coupantes !
Ne touchez jamais les lames !
Rangez-le hors de portée des enfants !

Pour toute question ou information supplémentaire, veuillez
contacter votre distributeur Alligator local.

Fabricant
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

L'Alligator Slicer est un produit breveté dans le monde entier.

Herzlich willkommen in der Alligatorfamilie!

Alligator Slicer ist eine schwedische Innovation zur
Erleichterung der Kiichenarbeit. Jetzt kénnen Sie rasch und
einfach Kartoffeln und Zwiebeln vor dem Braten, Tomaten
fir den Salat, Apfel fur den Kuchen, Erdbeeren fiir das
Dessert oder Zitronen fiir Getranke in Scheiben schneiden
— die Mdglichkeiten sind unbegrenzt! Diese Anleitung
erleichtert lhnen den Einstieg in die Anwendung lhres
Alligator Slicer. Auf unserer Website finden Sie unser
Vorfuihrfilm: www.alligators.se

Da die Messer nie den Boden der Schneideunterlage
beriihren, bleiben sie stets scharf. Auf alle Alligatorpro-
dukte gibt es zwei Jahre Garantie. Wir hoffen, dass Sie an
Ihrem neuen Alligator Slicer viel Freude haben werden!

ALLIGATOR Slicer
A. Unterteil B. Oberteil
D. Schneidebank E. Messerrahmen

C. Reinigungsgitter

Benutzung

1.Stellen Sie sicher, dass das Reinigungsgitter in die
Schneidebank eingelegt ist. Legen Sie das Gemiise auf die
Bank, dass es nicht Uber die Kanten hinausragt. Zur
optimalen Funktion driicken Sie das obere Teil mit offener
Hand herunter bis ungefihr zur Halfte von beispielsweise
der Kartoffel, heben Sie es dann wieder einige Millimeter an
(um den Druck auf die Schneideunterlage zu verringern) und
driicken Sie schlieBlich ganz durch.

2.Um Zitrusfriichte, z.B. Zitronen in Scheiben zu
schneiden: Halbieren Sie die Frucht. Legen Sie eine Hélfte
mit dem Fruchtfleisch nach oben auf die Schneidebank
und driicken Sie das Oberteil schnell und fest herunter.

Nach der Benutzung

3.Um die Schneidebank zu reinigen, heben Sie ev. Reste
mit dem Reinigungsgitter heraus (Gitter nicht in die
Spiilmaschine!).  Wir empfehlen, den Alligator Slicer
einfach unter flieBendem Wasser abzuspiilen — kann aber
auch in die Spiilmaschine.

WARNUNG! Die Alligatormesser sind sehr scharf!
Die Messer nicht beriihren!
Fiir Kinder unzuganglich aufbewahren!

Fiir Fragen oder weitere Informationen wenden Sie sich
bitte an lhren Alligatorhandler.

Hersteller
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Slicer ist weltweit patentiert.



(B vilkommen till Alligatorfamilient

Alligator Slicer &r en svensk innovation utformad fér att
underlatta matlagningen. Nu kan du snabbt och enkelt
skiva potatis och ok for stekning, tomater till salladen,
applen till bakverk, jordgubbar till efterratter och citroner till
drycker... mojligheterna &r obegransade! Den har
broschyren innehaller enkla instruktioner for hur du
anvander din Alligator Slicer. En demonstrationsfilm kan
ocksa ses pa var hemsida www.alligators.se.

Eftersom knivarna aldrig nar botten av skérbanken, forblir
de vassa. Alla vara Alligatorprodukter har tva ars garanti. Vi
hoppas att du kommer att ha gladje av din nya Alligator
Slicer!

ALLIGATOR Slicer

A.Bas B. Overdel C. Rensningsgaller
D. Skérbank E. Knivram
Anvéndning

1.Férsakra dig om att rensningsgallret ar pa plats pa
skérbénken. Placera gronsaken pé skarbénken och se till
att den inte ligger utanfér kanten av banken. For basta
funktion, tryck ner 6verdelen med 6ppen hand till ungefér
hélften av tex. potatisen, lyft tillbaka Gverdelen nagra
millimeter (fér att |4tta pa trycket mot skarbénken) och tryck
sedan helt igenom.

2. For att skiva citrusfrukter, t.ex. citroner: Dela frukten
pé halften och placera ena halvan pa skarbanken med
fruktkottet uppat och tryck ner Gverdelen snabbt och
bestamt.

Efter anvandning

3.For att reng6ra skarbanken, avldgsna eventuella rester
med rensningsgallret (endast handdisk). Alligator Slicer
kan enkelt reng6ras under rinnande varmvatten
(rekommenderas) eller i diskmaskin.

VARNING! Alligatorknivarna ar mycket vassa!
ROr aldrig knivarna!
Férvaras oatkomligt fér barn!

For fragor eller ytterligare information, vénligen kontakta
din lokala Alligatoraterférsaljare.

Tillverkare
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Slicer &r patenterad i lander vérlden éver.

® Tervetuloa Alligator-perheeseen!

Alligator Slicer on ruotsalainen keksints, joka on
suunniteltu helpottamaan ruoanlaittoa. Voit nyt nopeasti ja
helposti siivuttaa perunat ja sipulit paistamista varten,
tomaatit salaattiin, omenat leivontaan, mansikat jalkiruokiin
ja sitruunat eri juomiin... mahdollisuudet ovat rajattomat!
Tassé esitteessd on helppoja ohjeita Alligator Slicerin
kayttoon. Myos esittelyvideo on nahtdvanad verkkosivul-
lamme www.alligators.se.

Koska leikkuuterat eivét koskaan osu leikkuualustaan, ne
pysyvat teravind. Kaikilla Alligator-tuotteillamme on kahden
vuoden takuu. Toivottavasti uudesta Alligator Sliceristasi
on sinulle suurta hyo6tya!

ALLIGATOR Slicer
A. Perusosa B. Yldosa
D. Leikkuualusta  E. Leikkuurunko

C. Puhdistusritila

Kaytto

1. Varmista, etta puhdistusritild on paikallaan leikkuualus-
tassa. Aseta vihannes leikkuualustalle ja varmista, ettei
mik&an osa siité ole alustan laidan ulkopuolella. Tuote toimii
parhaiten, kun painat yldosaa ensin avoimella kédella noin
puoleen vidliin esim. perunaa, nostat sitten yldosaa
muutaman millid takaisin ylés (jolloin leikkuualustaan
kohdistuva paine pienenee) ja painat lopuksi yldosan
kokonaan alas.

2. Sitrushedelmien, esim. sitruunoiden siivuttamiseksi:
Jaa hedelma kahtia ja aseta toinen puoli leikkuualustalle
hedelméliha yl6spéin ja paina yldosa alas nopeasti ja
vakaasti.

Kéayton jalkeen

3. Leikkuualustan puhdistamiseksi pyyhi pois mahdolliset
jadnteet puhdistusritilan avulla (vain kasitiski). Alligator
Slicer voidaan helposti puhdistaa juoksevalla lampimalla
vedelld (suositellaan) tai tiskikoneessa.

VAROITUS! Alligator-leikkuuterédt ovat hyvin terévia!
Ala koskaan koske teriin!
Sailytetaan lasten ulottumattomissa!l

Jos sinulla on jotakin kysyttdvaa tai haluat lisatietoja, ota
yhteys Alligator-jalleenmyyjaan.

Valmistaja
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Slicer on patentoitu useissa maissa ympdri
maailmaa.

La famiglia Alligator vi da il benvenuto!
Alligator Slicer & un prodotto innovativo svedese creato
per facilitare la preparazione di svariati piatti di cucina. In
modo semplice e rapido potrete affettare patate e cipolle,
pomodori per l'insalata, mele per la vostra torta preferita,
fragole per un dessert goloso o limoni per un drink... le
possibilita sono infinite! Questa brochure contiene delle
semplici istruzioni per I'uso del vostro Alligator Slicer. Un
filmato dimostrativo si pud guardare sul nostro sito
www.alligators.se.

Le lame rimangono affilate poiché non raggiungono mai il
fondo del tagliere. Tutti i nostri prodotti Alligator hanno due
anni di garanzia. Speriamo che il vostro nuovo Alligator
Slicer vi dara grandi soddisfazioni!

ALLIGATOR Slicer
A. Base B. Parte superiore  C. Grata per pulizia
D. Tagliere  E. Grata di lame

Uso

1. Assicuratevi che la grata per la pulizia sia posizionata sul
tagliere. Poggiate I'ortaggio sul tagliere assicurandovi che
non esca dai bordi del tagliere stesso. Per ottenere la
migliore funzionalita, spingete la parte superiore con il
palmo aperto della mano fino a circa la meta della patata
(ad es.), rialzatela di qualche millimetro (per rilasciare la
pressione contro il tagliere) e spingete quindi a fondo.

2. Per affettare agrumi, ad es. limoni: dividete il frutto a
meta, poggiatene una meta sul tagliere con la po/pa rivolta
verso /'alto e spingete la parte superiore verso il basso con
movimento rapido e deciso.

Dopo l'uso

3.Per pulire il tagliere, rimuovete eventuali resti con la
grata per la pulizia (solo lavaggio a mano). Alligator Slicer
si pud pulire faciimente sciacquandolo sotto acqua
corrente calda (consigliato) o nella lavastoviglie.

ATTENZIONE! Le lame di Alligator sono molto affilate!
Non toccate mai le lame!
Tenete lontano dalla portata dei bambini!

Se avete domande o volete altre informazioni, gentilmente
rivolgetevi al vostro rivenditore locale di Alligator.

Produttore
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Slicer & un prodotto brevettato in diversi paesi in
tutto il mondo.

Bem-vindo & familia Alligator!

Alligator Slicer ¢ uma inovagao sueca criada para facilitar
na preparagdo de alimentos e na elaboragao de diversos
pratos. De forma simples e rapida pode-se agora cortar
batatas e cebolas para fritura, tomates para a salada,
magas para tortas e bolos, morangos para sobremesas e
limbes para bebidas... as possibilidades s&o infinitas! Essa
brochura contém instrugées simples de como utilizar o seu
Alligator Slicer. Um filme demonstrativo também pode ser
visto no nosso sitio web www.alligators.se

Uma vez que as laminas n&o tocam o fundo do suporte de
corte elas permanecem afiadas. Todos os produtos
Alligator tém dois anos de garantia. Esperamos que o seu
novo Alligator Slicer venha lhe proporcionar grande
satisfagao!

Alligator Slicer
A.Base B. Parte superior C. Grade de limpeza
D. Suporte de corte E. Grade de laminas de corte

Instrucoes de Uso

1. Certifique-se de que a grade de limpeza esta bem
posicionada sobre o suporte de corte. Coloque o legume
sobre o suporte de corte e tenha cuidado em néo deixar o
legume ficar fora da borda do suporte de corte. Para melhor
desempenho, pressione a parte superior com a mao aberta
até aproximadamente metade da batata (por ex.), levante
alguns milimetros (para aliviar a pressdo sobre a superficie
de corte) e pressione de novo completamente.

2. Para cortar frutas citricas, como por exemplo limées:
Parta a fruta ao meio e coloque uma das partes sobre o
suporte de corte com a polpa virada para cima e pressione
a parte superior com um movimento rapido e firme.

Depois da Uso

3. Para limpar o suporte de corte, retire os eventuais restos
com a grade de limpeza (lavar & mao somente). Alligator
Slicer pode ser facilmente lavado em agua corrente
quente (recomendado) ou na maquina de lavar loiga.

CUIDADO! As laminas do Alligator sdo muito afiadas!
Nunca toque nas laminas!
Manter fora do alcance de criancas!

Caso deseje fazer perguntas ou obter mais informagoes,
por favor contactar o seu revendedor local dos produtos
Alligator.

Fabricante
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Slicer ¢ um produto patenteado em diversos
paises do mundo inteiro.



Przedstawiamy rodzine produktow Alligator
Alligator Slicer jest innowacyjnym szwedzkim produktem,
ktory zostat opracowany, aby utatwi¢ przygotowywanie
positkow. Mozna nim szybko i fatwo pokroi¢ w plasterki
ziemniaki i cebule do smazenia, pomidory do safatki, jabtka
do ciasta, truskawki do deseru i cytryny do napojow...
Mozliwosci sa nieograniczone! Niniejsza broszura zawiera
wskazowki dotyczace sposobu uzywania Alligator Slicer.
Na naszej stronie internetowej www.alligators.se mozna
rowniez zobaczy¢ film instruktazowy.

Noze pozostajag ostre, poniewaz nigdy nie dotykaja dna
wkiadki do krojenia. Wszystkie produkty Alligator sa objete
dwuletnia gwarancja. Mamy nadzieje, ze bedziecie
Paristwo zadowoleni ze swojego nowego Alligator Slicer!

ALLIGATOR Slicer
A. Podstawa  B.Czes¢ gorna  C. Kratka do czyszczenia
D. Wkiadka do krojenia E. Ramka z ostrzami

Sposéb uzycia

1. Upewnic sig, ze kratka do czyszczenia znajduje si¢ na
wkiadce do krojenia. Potozy¢ warzywo na wkiadce do
krojenia w taki sposob, by nie wystawato poza krawedz
wkiadki. Aby uzyska¢ jak najlepsze dziatanie, docisngc
czes¢ gorng otwartg dionig mniej wiecej do potowy np.
ziemniaka, podnies¢ cze$¢ gorng o kilka milimetrow (aby
zmniejszy¢ nacisk na wkiadke do krojenia), a nastepnie
docisna¢ do korca.

2. Krojenie w plasterki owocow cytrusowych, np. cytryn:
Podzieli¢ owoc na pot i potozy¢ potéwke na wkiladce do
krojenia migzszem do géry, a nastepnie szybko i
zdecydowanie nacisna¢ czes¢ gorna.

Po uzyciu

8.Aby oczysci¢ wktadke do krojenia, nalezy usuna¢
ewentualne pozostatosci warzyw za pomoca kratki do
czyszczenia (nadaje sie wylacznie do mycia recznego).
Alligator Slicer mozna tatwo umy¢ pod biezaca ciepta woda
(zalecany sposob mycia) lub w zmywarce.

OSTRZEZENIE! Ostrza urzadzen Alligator sa bardzo ostre!
Nie wolno nigdy dotykac ostrzy!
Przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci!

W przypadku jakichkolwiek pytar lub w celu uzyskania
dodatkowych informacji prosimy o kontakt z lokalnym
sprzedawca produktow Alligator.

Producent
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Slicer jest chroniony patentem w wielu krajach
Swiata.

[o6po noxanosatb B cembio Alligator!

Alligator Slicer — 370 WBeaCKoe N306peTeHIe ANA yNPOLIEHHOTO
npurotoBneHua nuwm. Tenepb Bbl NpOCTO 1 BbICTPO MOXeTe
HapesaTb KapTodenb u nyk AnA Xapku, NOMUAOPbI ANA canaTa,
ABNOKM ANA BbINeYKn, KJ'Iy6HI/IKy ANA [ecepToB U NIMMOHbI AnAa
HanuTKoB... Bo3moxHocT mpubopa HeorpaHuyeHHbl! [aHHas
VHCTPYKLMA COAEPXMT NPOCTble YKa3aHWA MO WUCMOMb30BaHNIO
Alligator ~ Slicer.  WHcTpykumoHHoe —Bupeo  Bbl  moxete
NpPOCMOTPeTb Ha Halem carte www.alligators.se.

MocKonbKy HOXM HUKOTfa He KacaloTcA pa3fieioyHom
NOBEPXHOCTY, OHU BCETfia OCTAIOTCA OCTPbIMU. Ha Bee Hatum
npopykTbl cepun Alligator npepocTtaBnAeTca rapaHTva B
TeueHue ABYX neT. Mbl Hafieemcs, 4To Bbl ¢ pagocTbio byaete
nonb3oBaTbcA Bawmm HosbiM npubopom Alligator Slicer!

ALLIGATOR Slicer
A.OcHoBaHve B.BepxHas yactb C.PelueTka ana yncTku
D. PaspenouHas noBepxHOCTb E. Hoxwu

Ucnonb3oBaHne
1. Y6eanTech B TOM, 4TO pelleTKa 1A YNCTKN HAXOANTCA Ha
MecTe Ha pa3AeiouHo NoBepxHoCTU. MomecTuTe oBoLy Ha
Pa3faenoyHyo NOBEPXHOCTb Tak, 4TOGbI OH HE BbICOBbIBANCA
3a ee Kpaa. Ytobbl [OGUTLCA nyuylwero pesynbraTa,
HaflaBUTe OTKPLITOW NlafloHbl0  Ha BEPXHIO YacTb
I'Ipl/lCI'IOCO6J1&HI/Iﬂ A0 KOHTaKTa C MONOBVHKON KapTOd)e}'II/IHbI
WK [pYroro npofykTa, KOTOpbii TpebyeTca Hapesartb,
CHOBa MPUMOAHVUMITE BEPXHIOI0 YaCTb Ha HECKONIbKO
TPOB (4TOGbI Y ITb [ Ha NoBepxHOCTb

Pe3Km), 1 Tenepb HaXkmTe 10 NOIHOTO Pa3pe3aHuA Ha IOMTUKW.

2.[lnA HapesKu LWUTPYCOBbIX, Hampumep JIMMOHOB:
Pa3pexbTe GppyKT noronam, NomMecTuTe ofHy NosIOBUHKY Ha
pa3aenoyHylo NoBEPXHOCTb MAKOMbIO 88epX U GbICTPO 1
YBEPEHHO HaXMUTE Ha BEPXHIO YaCTb.

Mocne ncnonbsosanus

3. OuncTnTe pa3aenoyHyio NOBEPXHOCTb OT OCTATKOB OBOLLEH
Npy NOMOLLM PeLIeTKN AN1A YACTKU (TONbKO PyyHas MOWKa).
Alligator Slicer nerko npombiBaeTca nop TeKylueii ropsaven
BOAOV (peKoMeH[yeTCs) UNK B NOCYAOMOEYHO MaLlnHe.

BHMMAHME! Hoxu npu6opos Alligator oueHb ocTpbi!
Hukoraa He npuKacaiTecb K 1e3Buto Hoxen!
XpaHuTe B HeOCTYNHOM AnAa peten mecre!

Mo Bompocam W 3a [ONOMHWUTENbHON WHbOPMaLVeit
obpaluanTtech K MecTHomy aunepy npudopos Alligator.

W3srotosutenn
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Slicer 3anaTeHTOBaH B CTpaHax BO BCeM MUpe.

De Alligator familie heet u welkom!

De Alligator Slicer is een Zweedse uitvinding en werd
speciaal ontworpen om al uw voedselbereidingen sneller
en gemakkelijker te maken! Vanaf nu zal u nu met het
grootste gemak alles in schijfies kunnen snijden: aardappe-
len en uien, tomaatjes voor salades, appeltjes voor gebak,
aardbeien voor desserten, citroenschijfies voor in drankjes
... de mogelijkheden zijn eindeloos! In deze handleiding
vindt u eenvoudige instructies voor het gebruik van uw
Alligator Slicer. Voor een demonstratievideo kunt u terecht
op onze website www.alligators.se.

Aangezien de messen nooit de onderkant van het
snijrooster raken, blijven ze goed scherp. Op alle Alligator
produkten geldt een garantie van 2 jaar. We hopen dat u
veel genot zal hebben van uw Alligator Slicer!

ALLIGATOR Slicer
A. Onderstuk
D. Snijvlak

B. Bovenstuk  C. Reinigingsrooster
E. Messenrooster

Gebruik

1. Zorg ervoor dat het reinigingsrooster op het snijvlak
bevestigd zit alvorens de Slicer te gebruiken. Leg de
groente op het snijvlak en zorg ervoor dat de uiteinden niet
uitsteken buiten de randen van het rooster. Voor optimale
werking het bovenste deel met open hand tot aan ongeveer
de helft van bijv. de aardappel indrukken, het bovenste
gedeelte daarna een paar millimeter omhoog halen (om de
druk op de snijpank even te verminderen) en daarna
helemaal doordrukken.

2. Citrusvruchten (vb citroen en limoen): Snijd de vrucht
doormidden en plaats 1 helft op het snijvlak met het viezig
gedeelte naar boven. Duw vervolgens het bovenstuk snel
en krachtig naar beneden.

Na gebruik

Om het snijvlak schoon te maken, verwijder eerst alle
resten door het reinigingsrooster te verwijderen (enkel
handmatig af te spoelen). De Alligator Slicer kan gemakke-
lijk schoongemaakt worden met warm stromend water
(aanbevolen) of in de vaatwasmachine.

OPGELET! Het messenrooster van de Alligator is vlijmscherp!
Raak de messen nooit aan!
Buiten bereik van kinderen houden!

Hebt u nog vragen of wenst u meer info, neem dan contact op
met uw lokale Alligator verdeler.

Manufacturer
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

De Alligator Slicer is een wereldwijd gepantenteerd produkt.

Alligator ailesine hos geldiniz!

Alligator Slicer, yemek pisirmeyi kolaylastirmak icin olusturulmus
bir Isveg yeniligidir. Artik cabucak ve kolaylikla kizartmalara
patates ve sogan, salataya domates, pastaya elma, tatlilara cilek
ve iceceklere limon dograyabilirsiniz... olanaklariniz sinirsizdir!
Elinizdeki bu brosiir, Alligator Slicer'inizin nasil kullanilacagini
gosteren basit talimatlar icermektedir. Ayrica, www.alligators.se
internet sitemizde bir gosteri filmi de izleyebilirsiniz.

Bigaklar, asla dograma zeminine ulasmadig igin keskinlikle-
rini muhafaza ederler. Tum Alligator Griinlerimiz iki yil
garantilidir. Yeni Alligator Mini Chopper'inizden memnun
kalacaginizi umuyoruz!

ALLIGATOR Slicer
A. Ana parca B. Ust kisim
D. Dograma zemini

C.Temizleme 1zgarasi
E. Bicakli cerceve

Kullaniligi

1. Temizleme 1zgarasinin dograma zemininde yerinde
oldugundan emin olunuz. Sebzeyi dograma zemini tizerine
yerlestirin ve kenardan disari tasmamis olmasina dikkat
edin. En iyi sonug icin, Ust kismi agik avugla 6rnegin
patatesin neredeyse yarisina kadar bastirin, tst kismi birkag
milimetre yukar kaldirin (tezgaha olan basinci hafifletmek
icin) ve sonra tamamen bastirin.

2. Turunggillerden, rnegin limon dogramak igin: Meyveyi
ortadan bolin ve yarim parcayi etli kismi yukart dogru
gelecek sekilde dograma zeminine vyerlestirin ve Ust
bolimi cabuk ve kararli bir sekilde asadi dogru bastiriniz.
Kullandiktan sonra.

3. Dograma zeminini e temizlemek i¢in, muhtemel artiklar
temizleme 1zgarasindan c¢ikarin (sadece elde yikanir).
Alligator Slicer, sicak su altina tutmak suretiyle (tavsiye
olunur) veya bulasik makinesinde kolaylikla yikanir.

UYARI! Alligator bicaklar ¢cok keskindir!
Bigaklara hicbir surette elle dokunmayiniz!
Cocuklarin ulagamayacaklan bir yerde muhafaza
edilmelidir!

Sorulariniz veya daha ayrintili bilgi igin, liitfen yerel Alligator
satis bayiligi ile irtibat kurunuz.

Uretici firma
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Slicer, tim dinya (zerindeki baz (tilkelerde
patentlidir.



